OGLOSZENIE O PRZETARGU NIEOGRANICZONYM
o wartagci zamowienia mniejszej od kwot oklenych w przepisach wydanych na podstawie
art. 11 ust. 8 ustawy z dnia 29 stycznia 2004 relRrawo zaméwiepublicznych

Gmina Namystow reprezentowana przez Burmistrza Néoma, 46-100 Namystow,
ul. Stanistawa Dubois 3, pok. nr 22, budynek B,.vepjolskie, pow. hamystowski,
tel 077 419-03-59, fax 077 410-48-41, e-mail: zaueoia@namyslow.eu

ogtasza
pr zetar g nieograniczony na:
dozywianie podopiecznych fodka Pomocy Spotecznej w Namystowie w postaciggego positku
(kod CPV 15894200-3 —Positki gotowe)

1. Zamieszczanie ogtoszenidnowigzkowe

2. Ogtoszenie dotyczgamowienia publicznego

3. Adres strony internetowej zamawieggo:www.namyslow.eu, www.bip.namyslow.eu
4. Rodzaj zamawiagego:administracja samorgdowa

5. Rodzaj zamoéwieniatostawy

6. Okré&lenie przedmiotu oraz wielkoi lub zakresu zaméwienia

Nazwa i kod wg Wspolnego Stownika Zamowie

Positki gotowe - 15894200-3.

Zakres zamowienia obejmuje: daovianie podopiecznych &odka Pomocy Spotecznej

w Namystowie w postaci gacego positku.

Positki wydawane &da jedynie osobom uprawnionym na podstawie decydjniaistracyjnej,

wydanej przez Kierownika lub ZecKierownika Grodka Pomocy Spotecznej w Namystowie w

terminie okrélonym w decyzji. Terenem wykonania zadania jeststoidNamystow.

Przewiduje si dozywianiesrednio 59 oséb miesiznie, liczba mge ulec zmianie.

Wykonawca zobowizuje s¢ do zapewnienia pomszczenia do podawania positkbw oraz

do przygotowania i podawania positkow dla podopmech CGrodka Pomocy Spotecznej

w Namystowie. Wykonawcaddzie wydawat positki w pomieszczeniu.

Wykonawca w porozumieniu z Kierownikiem$@dka Pomocy Spotecznej ustali szczegbétowy plan

wydawania positkdw przez Wykonagabejmuacy okresy miesiczne, w ktorym okréa:

1) dni i godziny wydawania positkow,

2) liczbe podopiecznych objych dazywianiem,

3) sktad positku (petny: zupa wraz z pieczywem + deudgnie lub jednodaniowy: zupy wraz zeTh

wktadka i pieczywem).

Przygotowanie i wydawanie positkow nalevykonywa z naleyta starannécia - przy zachowaniu

odpowiednich warunkdéw higieny i wymaga oraz przestrzeganiu norm §twowych,

dla poszczegdlnych positkow o wastokalorycznej min. 1.000 kcal:

1) positek jednodaniowy - zupa: 500 ml wraz zemy wktadka i pieczywem,

2) pelny obiad: zupa + ziemniaki lub zamiennik (kasya, makaron) 200 g, raso 100 g, surOwka
150 g albo - nie @Zciej niz dwa razy w tygodniu - innych potraw (tj. n&téki, pierogi itp.)

o gramaturze 300 g na pagcjalbo - nie cgiciej niz jeden raz w tygodniu dania potmgsne
(. bigos, fasolka po brefsku, tazanki z misem i kapust itp.) o gramaturze 300 g na pacj
kompot 200 ml.

Swiadczere ustug zywieniowych powinno b§ zgodne z ustay 0 bezpieczéstwie zywnosci

i zywienia (Dz. U. z 2006 r. Nr 171, poz. 1225) oratezeniami Gtdbwnego Inspektora Sanitarnego

i Instytutu Zywnosci i Zywienia w sprawie norm véywienia i zywienia, jakie obowizuja zaktadach

zywienia zbiorowego oraz jakoi zdrowotnegywnaosci, z uwzgednieniem zaleaedotyczcych:

1) wyposaenia (stanu technicznego i sanitarnego pomiegzozeadzen),

2) personelu (kwalifikacje i niezidne badania lekarskie),

3) cyklu produkcyjnego i jego poszczegélnych etapowrzgptrzegania zasad sanitarno-
higienicznych na kalym etapie: produkcji positkbw, wydawania positkéwsktadowania i
magazynowania produktow, przewozu positkow),

4) w zakresie jakeci ustug (w sposob gwaranigly jakas¢ positkdw zgodn z zalecanymi normami
dotyczicymi zawartdci sktadnikow pokarmowych zapewnigjréznorodng¢ diety).



7.
8.
9.

Wymagania w zakresie dystrybuciji, jakioi gramatury oraz dostarczania positkdw:

1) positki musa by¢ przygotowane i transportowane w higienicznych w&ach, pojemniki musz
by¢ szczelnie zamkgie, aby nie wylewaty giz nich dania ptynne i utrzymywaty odpowieglni
temperatug,

2) gramatura poszczegolnych poréjywnosciowych musi by zgodna z normami ikziowymi,
dla poszczegdlnych positkow,

3) dostarczane i wydawane positki masby¢ gorace, poza positkami, ktore co do zasady
Sa Spozywane na zimno.

Wykonawca jest odpowiedzialny za przestrzegamiezez osoby wykonage zamdwienie
obowizujacych przepisow BHP, p.go i higieniczno-sanitarnych oraz ponosibedzie
odpowiedzialné¢ prawry i materialra wobec organdéw kontroli w zakresie przestrzegamnzgsow

BHP, p.pa. i higieniczno-sanitarnych, oraz w zakresie wykeagiej ustugi (tj. jakéci produktow

i przygotowania positkéw, ich zgodfw z odpowiednimi normami oraz wymagaigieniczno

-sanitarnych i porgdkowych).

Wykonawca musi dysponowaniezlzdnym zapleczem kuchennym, miejscem do zgp@nia

positkdw, ddwiadczeniem, a tale osobami uprawnionymi do wykonywania zamoéwienia.

Nie dopuszczagskiadania ofert aaciowych.
Nie dopuszczaessktadania oferty wariantowej
Zamawiajcy przewiduje udzielenie zamowigzupetniagcych.

10. Czas trwania zaméwienia lub termin wykonawd:daty podpisania umowy do dnia 31.12.2011 r.

Zz wygczeniem dni wolnych od pracy (soboty, niedzielaii flvigteczne).

11. Informacje o charakterze prawnym, ekonomicziplansowym i technicznym

11.1 Informacja na temat wadiunWwykonawca zobowgany jest wnig& wadium w wysSokexi
3.000,00 zt (stownie ztotych: trzy s 00/100).
11.2 Warunki udziatu
= Opis warunkow udziatu w pagiowaniu oraz opis sposobu dokonywania oceny spetsch
warunkéw: W przetargu mogwzia¢ udziat Wykonawcy, ktorzy spetnmjvarunki okrglone
w art. 22 ust. 1 ustawy Pzp i nie podlegajykluczeniu na podstawie art. 24 ust. 1 i 2 ustawy
Pzp.
Zamawiagcy dokona oceny spetnienia pasgych warunkOw na podstawie zznych
(przez Wykonawg podmioty wysgpujgce wspolnie) dokumentow jakie mpajdostarczy
Wykonawcy w celu potwierdzenia spetniania warunkdaiatu w postpowaniu wedtug formuty
~Spetnia — nie speia’ Przy ocenie spetnienia warunkdéw udziatu przez Wekoow wspélnie
ubiegajcych s¢ o udzielenie zamowienia wielkd stanowice o spetnieniu warunkowedy
zsumowane
- Informacja o éwiadczeniach i dokumentach:
= oswiadczenie o spetnieniu warunkéw udziatu w pgsbwaniu;
= aktualny odpis z wiéciwego rejestru albo aktualne #aiadczenie o wpisie do ewidenc;ji
dziatalnasci gospodarczej, peli odregbne przepisy wymagaj wpisu do rejestru
lub zgloszenia do ewidencji dzialalsm gospodarczej, wystawione nie wdze]
niz 6 m-cy przed uptywem terminu sktadania ofert.

12. Kryteria oceny ofertnajnizszacena (cena jednej porcji zupy wraz zgsing wkiadkg i pieczywem

oraz cena jednej porcji petnego obiadu).

13. Zamawiajcy nie przewiduje wyboru najkorzystniejszej oferpastosowaniem aukcji elektronicznej
14. Adres strony internetowej, na ktorej dpsia jest specyfikacja istotnych warunkéw zamodwienia

www.bip.namyslow.eu

15. Specyfikacja istotnych warunkéw zamowienia ¢post kedzie w siedzibie Zamawigjego,

budynek B, pakar 26 lub za zaliczeniem pocztowydiwz jest odptatna (12,20 zi).

16. Termin skladania ofert24.11.2009 godzina 10:00, miejsce: oferty nglesklada® w siedzibie

Zamawiagcego - Urzd Miejski w Namystowie, ul. Dubois 3, budynek B,kip nr 26.

17. Termin zwizania oferg: okres w dniach30 (od ostatecznego terminu sktadania ofert)
18. Data zamieszczenia ogtoszenia o zamoéwieniwigtinie Zamowie Publicznych16.11.2009 r



